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A PARTAGER PLATS

PLANCHE CHARCUTERIE 18.00€ BURGER MONTAGNARD 17.00€
- 2/3 Personnes Pain boulanger, steak haché 150g,
Terrine de campagne, jambon rosti de pomme de terre, compotée
Serrano, pastrami, rillons, coppa d'oignons et reblochon

x PARMENTIER DE CANARD AU 19.00€
PLANCHE TAPAS 19.00€ CURE NANTAIS

-2/3 Personnes

Tenders de pouiel, plion Bigs, SANDRE AU BEURRE BLANC 24.00€
stick de mozzarella, samoussa de Servi avec légumes squtés et

boeuf, frites crispers, sauce écrasée de pommes de terre

barbecue
PIECE DE BOUCHER 18.00€
CAMEMBERT ROTI 16.00€ servie avec frites et salade
- 2 Personnes
Servie avec serrano et pastrami TARTIFLETTE 16.00€
Servie avec salade
F NTRF ]] g DUO DE BROCHETTES DE POULET 17.00€
o LI Brochettes de poulet marinées
2509, servie avec frites et salade
FOIE GRAS MAISON, CONFIT DE 2 0E e SR Sl s T RIS S S M SR SR T il S e
FIGUE ET BRIOCHE Sauce maison au choix : poivre, tartare, fromagere
SALADE DE RILLONS ET 9.50€ DESSERTS
FOURME D’AMBERT ,
POIRE POCHEE AU VIN ROUGE 6.50€
CASSOLETTE DE LA MER AU 7.50€ BRIOCHE FACON PAIN PERDU, 8.50€
CURRY GLACE CONFITURE DE LAIT
CREPITEROLLES 9.00€
TRIO DE CHAMPIGNONS FARCIS 9.00€ Crépe, glace vanille, sauce chocolat
chaud maison, creme sucrée
B i=y ) rg
ME NU ENFANTI 10.00€ ASSIETTE DE FROMAGE 7.50€
SIROP A L'EAU, TENDERS DE TARTE TATIN, GLACE MADELEINE 8.00€
POULET, FRITES, CONE GLACE IRISH COFFEE 7.00€

— Prix Nets service compris
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SOFT

APERITIES

. 75cl
Sirop a l'eau 2€ Ricard ; 3.50€
Menthe, Grenadine, Fraise, citron, péche Kir(mare, cassis, péche) 3.50€
Diabolo 2.50€ Kir Pétillant 5€
Perrier 33 cl 3.50€ Crémant 4.50€ = 22€
Jus fruits 25 cl Pomme/Ananas 3.50€ - ~C DDLCC T
Orangina, Ice tea 25cl 3.50€ R s
Coca, Coca Zéro 33 cl 3.50€ B”J HL 5 l R]J 55] [] J\ 25cf - 50c!
White IPA 5€ 8.50€
Q Monaco 4.50€ 7.50€
\/IJ\ bS Panaché 4.40€ 7.40€
BLANC it | erene e
| | ) COCKTAILS
Sauvignon Domaine Bazantay :
Chardonnay-Parlez-vous de la Loire IGP 3.80€  23€ Vin Chaud 4€
Muscat de Rivesaltes AOP 2023 4.30€ 24€ Soupe Angevine 12¢l e
L3 Cocktail sans Alcool 6.50€
ROSE Spritz 25 cl 7.80€
Cocktail NINI 20cl 8€
Rosé de Loire Domaine Bazantay 3.80€ 23€ 254 S
Cabernet-Parlez-vous de la Loire IGP  3.50€  2i€ ~ i
IGP Corse San Pieru 4€  24€ ]J]J 5 [/ H} \U ]] 5
I{ [] [J [. Ij EXpI’eSSO 1.50€
L Décaféiné o€
Saint Chinian AOP-Chdteau Boissezon  5¢  28€ | Café creme 2.80€
Pinot Noir Parlez vous la loire IGP 4€ < gge Iy 2The ™ 3€
Saint Nicolas de Bourgueil 4.50€ = 26€ Infusion 3€
Anjou Village Fat de chéne 3.70€ . 22€ Chocolat 3.50€
) : 2 Rl ° ] ) |
PRESTIGE POUR FINIR
VIN BLANC ET ROSE Menthe Pastille 1€
Chablis Blanc Moillard Grivot AOP 2022 47€ Whisky Clan Campbell 5€
Chenin Montgueret Blanc 2022 35€ Cognac aux amandes 5
225521“2 gl% Provence-Chdateau de la Galiniere 38€ Dhg e laraeny 6E
Irish Coffee 7€
VIN ROUGE
Crozes Hermitage Les Jalets 2022 45€ 3 % ale
St Emilion Grand Cru Moulin Bellegrave 2022 50€ Ij AU N”Nlj R A] Jlj ,5
Bourgogne-Haute Cotes de Nuit 202] 75€
CHAMPAGNE Bouteille IL Eau plate 4€
Bouteille 1L Eau gazeuse 4.50€
Nicolas Feuillate - Blanc de Blanc 100€
Ruinart - R de Ruinart 160€

x Prix Nets service compris





